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Admitere Master — domeniul Ingineria Produselor Alimentare
Categorii de intrebari

Ce este densitatea?

Care este unitatea de masura pentru densitate?

Ce este densitatea absoluta?

Ce este densitatea aparenta?

Pentru ce tipuri de materiale se determina densitatea in gramada?

Cum este definita compactitatea?

Ce marime caracterizeaza compactitatea?

Ce reprezinta porozitatea totala?

Care sunt caracteristicile de care depinde valoarea coeficientului de frecare statica?

. Care sunt caracteristicile de care depinde valoarea coeficientului de frecare dinamic?
. Cum se poate determina umiditatea?

. Ce indicatii furnizeaza valoarea activitatii apei?

. Care este marimea care ramane constanta in timpul procesului de uscare?

. Cum se defineste viteza de plutire a unei particule?

. Care este unitatea de masura pentru viteza de plutire?

. Ce este vascozitatea dinamica n?

. In care lichide apare turbiditate?

. Ce reprezinta capacitatea de sorbtie a unui produs alimentar?

. Care sunt formele sorbtiei?

. Ce este umiditatea unui produs?

. Care sunt marimile fizice utilizate in calculul continutului de umiditate specific raportat

la materialul uscat si al continutului de umiditate specific raportat la materialul umed?
Cu ce instrument se masoara indicele de refractie?

Prin ce se exprima caldura specifica?

Care este unitatea de masura pentru caldura specifica?

Care este unitatea de masura in sistemul international pentru conductivitatea termica?
Ce este rezistivitatea termica?

In ce unitati se masoara coeficientul de transfer termic in sistemul international?
Din ce surse provine apa din produsele alimentare?

Comparati punctul de fierbere al apei cu cel al altor lichide si explicati.

Sub ce forme se gaseste apa in produsele alimentare?

Utilizarea apei din alimente de catre microorganisme.

Sub ce forme se gaseste legata apa in produsele alimentare?

Cum poate fi determinata apa legata chimic?

Ce grupe de substante se pot dizolva in apa?

Ce scop are pasteurizarea produselor alimentare?

Care sunt principalele substante nutritive cu rol plastic din alimente?

Ce fel de apa se utilizeaza in procesele tehnologice din industria alimentara?

Ce este pH?

De cine depinde activitatea apei dintr-un produs alimentar?

Care este unitatea structurala a proteinelor?

Ce este denaturarea proteinelor?
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Ce este amidonul?

Care sunt monozaharidele cele mai raspandite in produsele alimentare?

Ce sunt trigliceridele?

In ce scop sunt utilizate microorganismele in industria alimentara?

Care sunt utilizarile fermentatiei lactice?

Ce se formeaza in urma fermentatiei alcoolice?

Care sunt substratul si produsii finali ai fermentatiei acetice?

Ce este procesul tehnologic?

Ce reprezinta incalzirea, racirea si uscarea unui produs alimentar?

Ce scop are maruntirea?

Cum se realizeaza separarea amestecurilor de materiale granulare dupa dimensiunile
geometrice?

Care marime determina procesul de sedimentare?

Ce este operatia de filtrare?

Ce este analiza granulometrica?

Cum influenteaza umiditatea initiala si finala a produsului procesul de uscare?
Ce microorganisme se distrug prin pasteurizare?

Ce microorganisme se distrug prin sterilizare?



